LUNDI 28 MARDI 29 MERCREDI 30 JEUDI 31

HARICOTS VERTS EN
SALADE

POTAGE

SAMEDI 2 DIMANCHE 3

MAQUEREAU PDT SAL. HARICOTS PANACHES

SALADE BRETONNE DUO DE RAPES RIZ NICOISE

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

BURGER DE BEUF AU JUS SAUTE DE PORC A PAUPIETTE DE DINDE BEUF HONGROISE

LA MOUTARDE SAUTE DE VEAU

POMMES NOISETTE PETITS POIS SEMOULE SALSIFIS PERSILLES POMMES DUCHESSE

FROMAGE BLANC
YAOURT AROMATISE MAESTRO CHOCOLAT FROMAGE BLANC SUCRE FRUIT STRACCIATELLA MOUSSE CITRON
COMPOTE LAITAGE FLAN VANILLE TARTE FLAN FRUIT RIZ AU LAIT
DUO DE RAPES: carottes rapées, céleri
° : Faux-filet et cte de porc (si choaisie crue): A cuire a cceur a + de 65°C (grillades non substituables)
IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR

LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002 TEL : 05.58.05.36.60
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