HARICOTS VERTS
EN SALADE

SALADE DE PATES
pates frangaises

TARTARE
DE LEGUMES

SALADE DE BLE
blé francais

CHOU FLEUR EN SALADE

CAKE AU THON
MAISON

POIREAU
VINAIGRETTE

POTAGE

BEUF A LA FOYOT

POMMES NOISETTE 200GR

POTAGE

FILET DE POULET AUX
CHAMPIGNONS

CHOUX DE BRUXELLES

POTAGE

FRICASSEE DE VOLAILLE
AUX EPICES

COQUILLETTES
FROMAGE 200GR

POTAGE

*SAUTE DE PORC*
EN SAUCE

SEMOULE 200GR

POTAGE

PAUPIETTE DE VEAU

CURRY DE CAROTTES

POTAGE

CHOU FARCI

BATONNIERE DE LEGUMES

POTAGE

PETIT LOUIS PETIT MOULE FROMAGE ST PAULIN TOMME BLANCHE GOUDA
YAOURT NATURE FROMAGE BLANC YAOURT NATURE MOUSSE CHOCOLAT S/S
S/S SUCRE COMPOTE S/S SUCRE S/S SUCRE FRUIT S/S SUCRE COMPOTE S/S SUCRE SUCRE

* : présence de viande porcine dans le plat
TARTARE DE LEGUMES: tomates et macédoine en tartare

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60



DUO DE RAPES TABOULE . cHou BOUG!E MAQUEREAU EN SALADE SALADE FANTAISIE SALADE BLANCHE DUO DE HARICOTS
semoule francaise SUCRE SALE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
. FILET DE HOKI A BLANQUETTE SAUTE DE VOLAILLE LAPINA LA
* *
ROTIDE PORC AU JUS SCE DIEPPOISE POULETROTI DE VEAU PIPERADE MOUTARDE
EPINARDS
PETITS POIS 200GR HARICOTS PLATS RIZ 200GR 5 SEMOULE 200GR RIZ PILAF 200GR
A LA CREME
CARRE FRAIS CAMEMBERT SAMOS FROMAGE EMMENTAL BLEU DOUCEUR PETIT MOI:JIEFEQ;EET FINES
YAOURT NATURE FROMAGE BLANC YAOURT NATURE MOUSSE FRAISE
SIS SUCRE SIS SUCRE FRUIT SIS SUCRE COMPOTE SIS SUCRE SIS SUCRE

*: présence de viande porcine dans le plat

SALADE BLANCHE: céleri, cceurs de palmier, soja, mayonnaise tandoori
SALADE FANTAISIE: carottes, pomme, raisins secs, citron

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60



SALADE DE BLE HARICOTS VERTS EN SALADE DE PATES MARCO CONCOMBRE
blé frangais SALADE POLO A LA ROMAINE

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

TOMATES SICILIENNE SALADE FRAICHEUR

CELERI REMOULADE

POTAGE POTAGE POTAGE

. COLIN SCE A EMINCE DE VOLAILLE SCE
BEUF AUX EPICES ORANGE ROTI DE DINDE ORIENTALE CHOU FARCI
HARICOTS BLANCS 200GR BROCOLIS BLE AU BEURRE 200GR CHOU FLEUR BECHAMEL POMMES DUCHESSE 200GR

CAMEMBERT VACHE PICON GOUDA EDAM FROMAGE TARTARE AUX NOIX EMMENTAL

YAOURT NATURE FROMAGE BLANC YAOURT NATURE MOUSSE AUX FRUITS
SIS SUCRE COMPOTE S/S SUCRE FRUIT SIS SUCRE SIS SUCRE SIS SUCRE

FRUIT

*: présence de viande porcine dans le plat
SALADE DE PATES MARCO POLO: pates, surimi, mayonnaise, jus de citron, curcuma
TOMATE SICILIENNE: tomates, origan, mozzarella, vinaigrette

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002 TEL : 05.58.05.36.60



SEMOULEALA GRECQUE MACEDOINE MAYONNAISE DU DE HARICOTS SALADE MEXICAINE SALADE FRAICHEUR ANTI-PASTI POIREAUX VINAIGRETTE
(semoule frangaise) EN SALADE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
R A *COTE DE PORC *CREPINETTE
COLIN SCE CREOLE PAUPIETTE DE VEAU POULET ROTI CHARCUTIERE* DE PORC*
HARICOTS BEURRE POMMES NOISETTE 200GR PATES 200GR SEMOULE 200GR POMMES DUCHESSE 200GR

CHANTENEIGE MIMOLETTE CAMEMBERT VACHE QUIRIT FROMAGE ST PAULIN EDAM

YAOURT NATURE FRUIT FROMAGE BLANC FRUIT COMPOTE S/S SUCRE MOUSSE VANILLE

SIS SUCRE SIS SUCRE SIS SUCRE FAISSELLE

*: présence de viande porcine dans le plat

SALADE MEXICAINE: riz, poivrons, mais, haricots rouges

ANTI-PASTI: aubergines et courgettes grillées, olives, huile d'olives, basilic, citron, vinaigre
SEMOULE A LA GRECQUE: semoule, concombre, aneth, olives noires, vinaigrette
SALADE FRAICHEUR : mais, tomate, concombre, carottes

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002 TEL : 05.58.05.36.60
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