SUCRE

YAOURT NATURE SANS

COMPOTE SANS SUCRE

SUCRE

FRUIT

YAOURT NATURE SANS

SUCRE

; MACEDOINE BETTERAVES EN .
CHOU COLESLAW SALADE DE MAIS MAYONNAISE SALADE TABOULE SALADE ATURINE POIREAUX VINAIGRETTE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
A *SAUTE DE PORC FDA " *ANDOUILLE SAUCE
VEAU MARENGO ROTI DE DINDE EN SAUCE* ROTI DE PORC OMELETTE DIJONNAISE* BEUF CAROTTES
FLAGEOLETS (200GR) POMMES SAUTEES (200GR) SEMOULE (200GR) PUREE (200GR) CAROTTES RIZ PILAF PLAT COMPLET

FROMAGE BLANC SANS

SUCRE

BRIE MOULE AUX NOIX GOUDA FROMAGE CARRE FRAIS TOMME BLANCHE ST PAULIN

FROMAGE BLANC SANS

FRUIT

*: présence de viande porcine dans le plat
VEAU MARENGO: sauté de veau, carottes, oignons, champignons, sauce tomate
CHOU COLESLAW : chou et carottes rapees, mayonnaise
SALADE ATURINE: pomme, poivron, soja, vinaigrette

MACARONADE ESPAGNOLE: macaronnis, chorizo, dés de poulet, petits pois, oignon, poivron, épices, curry

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60



SALADE DE BLE SALADE TRIOLO BE-ITSE P?LAA\E)EES EN SALADE DE MAIS DUO DE CRUDITES RAPEES SALADE HIVERNALE DUO DE HARICOTS
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
. 5
POULET ROTI GOULASH DE BOEUF PAUPIETTE DE VEAUEN BOULES DE BEUF EN SAUCE PATES AU SAUMON MARMITE DE POISSON TRIPES A LA MODE
SAUCE DE CAEN*
HARICOTS BEURRE PETITS POIS (200GR) POMMES VAPEUR (200GR) SEMOULE (200GR) PLAT COMPLET PLAT COMPLET PLAT COMPLET
MOULE AIL ET FINES HERBES CARRE FRAIS GOUDA FROMAGE BLEU DOUCEUR TOMME NOIRE
COMPOTE SANS SUCRE YAOURT SANS SUCRE FRUIT FROMAGSEUBCIE?ENC SANS COMPOTE SANS SUCRE YAOURT SANS SUCRE FROMAGSEU?;AENC SANS

*: présence de viande porcine dans le plat
GOULASH DE BEUF: sauté de beceuf, oignon, sauce tomate, paprika
DUO DE CRUDITES: carottes et céleri rapés, mayonnaise
MARMITE DE POISSON: pdt, poisson blanc, moules, champignons, jus de citron, creme

TRIPES A LA MODE DE CAEN: TRIPES: tripes, pdt, carottes , oignon, sauce tomate, vin blanc

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR

TEL : 05.58.05.36.60



POIS CHICHE TALENTAISE SALADE TRIOLO SALADE DE MAIS CAROTTES RAPEES V'\:II\?P(\:IEDR(I)EI'I"\ITEE ANTI-PASTI SALADE ATURINE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
. . *SAUTE DE PORC FILET DE POISSON LASAGNES *RISOTTO
*| *
SAUTE DE VEAU EN SAUCE CREPINETTE FILET DE POULET EN SAUCE EN SAUCE* EN SAUCE MAISON GALICIENNE*
POMMES DE TERRE N
CAROTTES SAUTEES (200GR) RIZ (200GR) PATES AU BEURRE (200GR) SEMOULE (200GR) PLAT COMPLET PLAT COMPLET
CARRE FRAIS CAMEMBERT FROMAGE BLEU DOUCEUR ST PAULIN BRIE
YAOURT NATURE SANS FROMAGE BLANC SANS YAOURT NATURE SANS
SUCRE COMPOTE SANS SUCRE SUCRE FRUIT SUCRE FRUIT

* . présence de viande porcine dans le plat

SALADE TRIOLO: rapé de chou rouge, chou blanc, celeri, vinaigrette

ANTI PASTI: courgettes grillées, tomates, artichaut, basilic, olives, jus de citron, huile
RISOTTO A LA GALICIENNE: riz, calamars, curcuma, chorizo, poivrons, parmesan
SALADE ATURINE: pommes, poivron, soja, vinaigrette

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60




&A:\((:OEIEISKEE BETT;?&\QEES EN CAROTTES RAPEES MASCARADE DE CRUDITES RADIS BEURRE SALDAEDPEA[EEICE% RS SALADE BLANCHE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
PAUPIETTE EN SAUCE SAUTE 25\58: LETEN *ROTI DE PORC* BEUF A LA FOYOT POISSON CUISINE *POELEE ESPAGNOLE* *CASSOULET DE Pagues*
POMMZSOE(';SRS)OLEES HARICOTS BLANCS (200GR) | POMMES VAPEUR (200GR) PATES (200GR) SEMOULE (200GR) PLAT COMPLET PLAT COMPLET
TOMME BLANCHE CAMEMBERT MOULE AUX NOIX CARRE FRAIS FROMAGE BRIE BLEU DOUCEUR
COMPOTE SANS SUCRE YAOURT SANS SUCRE FRUIT FROMAGSEUEéLRAENC SANS COMPOTE SANS SUCRE YAOURTSTJ/ETF:JERE SANS FRUIT

* . présence de viande porcine dans le plat
MASCARADE DE CRUDITES: chou rouge, chou blanc, carottes rapés, vinaigrette

BEUF FOYOT: sauté de beeuf, estragon, oignon, creme, vin blanc

POELEE ESPAGNOLE: pdt, chorizo, haricots plats, poivron, dés de jambon, oignon, curry
SALADE BLANCHE: pousses de soja, céleri rapé, cceurs de palmier, mayonnaise
CASSOULET DE PAQUES: flageolets, boule agneau, pdt, oignon, lardons, carotte, saucisse de Toulouse, bouillon de légumes

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60
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