CLASSIQUES A

SEMAINE 23 - DU 1ER AU 7 JUIN 2026

LUNDI 1ER MARDI 2 MERCREDI 3 JEUDI 4 VENDREDI 5 SAMEDI 6 DIMANCHE 7
SALADE TRIOLO PIzzA SALADE DE PATES BETTERAVES EN SALADE | SALADE ET CROUTONS *CAKE CHORIZO SALADE ARGENTEUIL
COURGETTEPARMESAN*
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
» . " . oA " . *CERVELAS A SAUTE DE CANARD SAUCE
PLAT BOEUF FOYOT SAUTE DE PORC CUISINE* | FILET DE POULET CUISINE ROTI DE PORC POISSON CUISINE L'ALSACIENNE* CHAM-PIGNONS
ACCOMPAGNEMENT PETITS POIS POELEE DE LEGUMES BLETTES A LA TOMATE POMMES VAPEUR PUREE DE LEGUMES LEGUMES GLACES ROSTIES
FROMAGE ST PAULIN GOUDA CROC LAIT MOELLEUX POMME FROMAGE CANTAL AOP TOMME BLANCHE
DESSERT FRUIT COMPOTE FLAN NAPPE CARAMEL FROMAGE BLANC SUCRE YAOURT SUCRE PATISSERIE FRO'&;EEE’:";C DE
IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
*: présence de viande porcine dans le plat
SALADE ARGENTEUIL : pdt, asperges, mais, vinaigrette
CLASSIQUES B
LUNDI 1ER MARDI 2 MERCREDI 3 JEUDI 4 VENDREDI 5 SAMEDI 6 DIMANCHE 7
TABOULE SALADE D'AGRUMES MACEDOINE MAYONNAISE | SALADE ?E;F?EMMES bE SALADE DE RIZ *CHARCUTERIE*# SALADE DU NORD
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
PLAT EMINCE DE POULET EN POULET ROTI BOULES DE BOEUF EN PAUPIETTE DE VEAU *SAUCISSE CUISINEE* LASAGNES MAISON PAUPIETTE DE SAUMON
SAUCE SAUCE
ACCOMPAGNEMENT RATATOUILLE POMMES RISSOLEES BLE FARANDOLE DE LEGUMES BROCOLIS CREME PLAT COMPLET RATA P%EE@;:: OMMES
FROMAGE ST PAULIN GOUDA CROC LAIT MOELLEUX POMME FROMAGE CANTAL AOP TOMME BLANCHE
DESSERT FRUIT COMPOTE FLAN NAPPE CARAMEL FROMAGE BLANC SUCRE YAOURT SUCRE PATISSERIE FRO'&;EEE’:";C DE
IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
*: présence de viande porcine dans le plat

SALADE D'AGRUMES : pamplemousse, mais, tomate, coeur de palmier, vinaigrette
SALADE DU NORD : chou rouge, betteraves, vinaigrette, miel

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60



CLASSIQUES A

SEMAINE 24 - DU 8 AU 14 JUIN 2026

LUNDI 8 MARDI 9 MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12 SAMEDI 13 DIMANCHE 14
CHOU COLESLAW SALADE DE PATES TOMATES EN SALADE HOUMOUS SALADE DE BETTERAVES *CHARCUTERIE*# SALACD(EM[:)%:EEM‘ER
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
PLAT PAUPIETTE DE VEAU POULET ROTI *SAUCISSE CUSINEE* POISSON AU FOUR* BOULESSZEESEUF EN PARMENTIER DE CANARD CHOU FARCI
ACCOMPAGNEMENT PETITS POIS CAROTTES PATES TRILOGIE DE LEGUMES POMMES VAPEUR PLAT COMPLET BOULGOUR
FROMAGE CAMEMBERT FROMAGE ST PAULIN BARRE BRETONNE CROC LAIT EMMENTAL BLEU DOUCEUR
DESSERT FLAN VANILLE FRUIT FROMAGE BLANC SUCRE COMPOTE YAOURT SUCRE TARTEMA/;Jég’\C‘)MMES RIZ AU LAIT
IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
*: présence de viande porcine dans le plat
CHOU COLESLAW : carottes et chou rapé, mayonnaise et fromage blanc
HOUMOUS : pois chiche, lentilles, cumin, huile
TRILOGIE DE LEGUMES : haricots verts, carottes, salsifis, ail, persil, beurre li¢
CLASSIQUES B
LUNDI 8 MARDI 9 MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12 SAMEDI 13 DIMANCHE 14
SURIMI MAYONNAISE *ROSETTE* POIS CHICHE TALENTAISE | CONCOMBRE EN SALADE *SALADE BILLY* ANTI-PASTI DUO DE HARICOTS
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
. . SAUTE DE POULETEN [ ., .\ . . *CASSOLETTE ENDIVES
PLAT FILET DE POULET EN SAUCE | SAUTE DE BOEUF CUISINE TARTE THON TOMATE SAUCE 'SAUTE DE PORC CUISINE "ANDOUIL-LETTE’ FROMAGERES*
ACCOMPAGNEMENT COURGETTES POMMES ORIENTALES PLAT COMPLET + SALADE RIZ HARICOTS VERTS COEUR DE SALADE BRAISE PLAT COMPLET
FROMAGE CAMEMBERT FROMAGE ST PAULIN BARRE BRETONNE CROC LAIT EMMENTAL BLEU DOUCEUR
DESSERT FLAN VANILLE FRUIT FROMAGE BLANC SUCRE COMPOTE YAOURT SUCRE TARTEMA/;Jég’\C‘)MMES RIZ AU LAIT

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS

*: présence de viande porcine dans le plat
SALADE BILLY : pates, dés de fromage, dés de jambon, vinaigrette, mais

ANTI-PASTI : courgettes, artichaut, brunoise de légumes du soleil, basilic, olives vertes
CASSOLETTE ENDIVES FROMAGERE : endives, pdt, fromage de saison, saucisse de Toulouse, lardons

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60



CLASSIQUES A

SEMAINE 25 - DU 15 AU 21 JUIN 2026

LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 JEUDI 18 VENDREDI 19 SAMEDI 20 DIMANCHE 21
*ROSETTE* TABOULE CONCOMBRES EN SALADE TOMATES MOZZARELLA HARICCS)LSUYDEERTS EN CAROTTES CIBOULETTE SALADE ARGENTEUIL
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
PLAT POULET ROTI PAUPETTEDUPECHEUR | BOEUFBOURGUIGNON | SAUTE O TOLALLEEN *SAUTE DE PORC* MARMITE DE CALAMARS ROTI DE VEAU
ACCOMPAGNEMENT LENTILLES HARICOTS VERTS PUREE POMMES VAPEUR SEMOULE PLAT COMPLET ROSTIES
FROMAGE MIMOLETTE CAMEMBERT BLEU DOUCEUR FRUIT FROMAGE GOUDA TOMME NOIRE
DESSERT PETIT SUISSE SUCRE MAESTRO VANILLE YAOURT SUCRE BROWNIE COMPOTE BLANC MANGER COCO FROMAGE BLANC SUCRE
IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
*: présence de viande porcine dans le plat
SALADE ATURINE : pousses de soja, pomme, poivron, persil, vinaigrette
POELEE DU SUD OUEST : pdt, lardons, gésiers, mais, haricots verts, oignon, tomate, ail, persil
MARMITE DE CALAMARS : pdt, calamars, moules, oignon, sauce tomate, fumet de poisson, vin blanc, créme, ail, persil
CLASSIQUES B
LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 JEUDI 18 VENDREDI 19 SAMEDI 20 DIMANCHE 21
SALADE DE PATES SALADE DE MAIS SALADE CORAIL RILLETTES DE THON OEUF DUR VINAIGRETTE *CHARCUTERIE*# SALADE ATURINE
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
PLAT PAUPIETTE DE VEAU EMINCE DE POULET CUISINE *QUICHE* *POELEE DU SUD OUEST* <CORDON BLEU> *BOUDIN BLANC* CANARD PERLE A L'ORANGE
ACCOMPAGNEMENT POELEE DE LEGUMES POMMESHGEF;EB’;/;ILLE AUX PLAT COMPLET + SALADE PLAT COMPLET SALSIFIS PUREE ET POMMES PLAT COMPLET
FROMAGE MIMOLETTE CAMEMBERT BLEU DOUCEUR FRUIT FROMAGE GOUDA TOMME NOIRE
DESSERT PETIT SUISSE SUCRE MAESTRO VANILLE YAOURT SUCRE BROWNIE COMPOTE BLANC MANGER COCO FROMAGE BLANC SUCRE

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

*: présence de viande porcine dans le plat
# : la composition de la charcuterie peur varier en fonction de nos approvisionnement

<> ce produit peut étre altéré suivant le mode de réchauffe appliqué (micro-ondes)
CANARD PERLE A L'ORANGE: boulgour, effiloché de canard, jus d'orange, orange, oignon
SALADE CORAIL : pdt, surimi, rapé, mayonnaise
SALADE ATURINE : pousses de soja, pomme, poivron, persil, vinaigrette
SALADE ARGENTEUIL : pdt, asperges, vinaigrette
BLANC MANGER COCO : lait, noix de coco rapée, sucre, raisins secs, rhum,

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR



CLASSIQUES A
SEMAINE 26 - DU 22 AU 28 JUIN 2026
LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26 SAMEDI 27 DIMANCHE 28
OEUF DUR MAYONNAISE SALADE DE PATES SALADE DE MAIS TABOULE MELON *CHAR-CUTERIE*# TARTARE DE LEGUMES
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
N -
PLAT *ROTI DE PORC AU JUS* PAUPIETTE EN SAUCE SAUTESELECZCERC EN FILET DE POULET CUISINE | BRANDADE PARMENTIERE RETOUR DE PECHE TAJINE DE BOEUF
- COURGETTES
ACCOMPAGNEMENT PETITS POIS FARANDOLE DE LEGUMES RIZ PLAT COMPLET BOULGOUR PLAT COMPLET
PROVENCALES
FROMAGE FROMAGE BLEU DOUCEUR CROC LAIT MUFFIN PEPITES DE EDAM ST NECTAIRE ST PAULIN
CHOCOLAT
DESSERT COMPOTE LAITAGE BIO FRUIT MOSAIQUE DE FRUITS LAITAGE DESSERT MAISON LIEGEOIS CAFE
IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
*: présence de viande porcine dans le plat
# :la composition de notre charcuterie peut varier en fonction des approvisionnements
TAJINE DE BOEUF : hoeuf sauté, pdt, carottes, oignon, courgette, pruneau, épices, tomate, poivron
CLASSIQUES B
LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26 SAMEDI 27 DIMANCHE 28
SALADE:_DEER:(;MME bE DUO DE CRUDITES *SAUCISSON A L'AIL* CONCOMBRE EN SALADE PATISSERIE SALEE SALADE DE SOJA ET MAIS SALADE BLANCHE
ENTREE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
A . . *GNOCCHIS DU -
PLAT VEAU MARENGO CUISSE DE POULET ROTI TARTE AU FROMAGE POISSON MEUNIERE HACHE DE VEAU CHARCUTIER* *CREPINETTE*
ACCOMPAGNEMENT CAROTTES POMMES SAUTEES PLAT COMPLET PATES BROCOLIS EMMENTAL PLAT COMPLET POMMES BOULANGERES
FROMAGE FROMAGE BLEU DOUCEUR CROC LAIT MUFFIN PEPITES DE EDAM ST NECTAIRE ST PAULIN
CHOCOLAT
DESSERT COMPOTE LAITAGE BIO FRUIT MOSAIQUE DE FRUITS LAITAGE DESSERT MAISON LIEGEOIS CAFE

*: présence de viande porcine dans le plat

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS

GNOCCHIS DU CHARCUTIER : gnocchis, lardons, petits Iégumes, assortiment de charcuterie
SALADE BLANCHE : pousses de soja, céleri rapé, coeurs de palmier, mayonnaise

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002
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