HARICOTS VERTS EN

BETTERAVES EN SALADE SALADE CRUDITES DE SAISON SALADE DE TOMATES SALADE DE MAIS TERRINE DE LEGUMES POIREAUX VINAIGRETTE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
FILET DE POULET AUX *SAUTE DE PORC SAUCE RAGOUT POMMES DE TERRE
POIVRONS PAUPIETTE DE VEAU BARBECUE COUSCOUS POMME DE TERRE FARCIE OMELETTE AGNEAU
POM'\gii_l[_)EEELERRE LENTILLES PETITS POIS PLAT COMPLET BROCOLIS BECHAMEL CAPONAITNE D AUBERGINE PLAT COMPLET
YAOURT DU MOMENT COMPOTE CREME ESPAGNOLE MAISON MUF?I_I\:OPCE;I_LI_EI_S DE FRUIT MOELLEUX CHOCOLAT RIZ AU LAIT
MAESTRO CHOCOLAT FROMAGE BLANC SUCRE FRUIT PETIT SUISSE AUX FRUITS YAOURT SUCRE ARLEQUIN AUX FRUITS COMPOTE DE FRUITS

*: présence de viande porcine dans le plat

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60




SALADE VERTE ET

SALADE CHOU ROUGE ET . . .
POMME MACEDOINE MAYONNAISE | CONCOMBRE EN SALADE CROUTONS SALADE DE BLE TARTARE DE LEGUMES ANTI PASTI
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

FILET DE POULET AU JUS GOULASH DE BOEUF CUISSE DE POULET AUX SAUTE DE VEAU SAUCE OMELETTE POULET CITRON MIEL FRICASSE DE BOEUF

HERBES DIABLE
LENTILLES POMMES GRENAILLE PUREE CAROTTES HARIC?;;;I:QT ALA BOULGOUR POLENTA AUX CAROTTES
FRUIT FLAN CHOCOLAT MOSAIQUE DE FRUITS GAUFRE PETIT SUISSE AUX FRUITS CAKE AﬁzlggﬁR‘TlLLEs COMPOTE / BISCUIT
FROMAGE BLANC SUCRE LAITAGE MOUSSE CITRON YAOURT SUCRE COMPOTE POMME POIRE FRUIT CREME VANILLE

* : présence de viande porcine dans le plat
SAUTE DE VEAU SAUCE DIABLE : sauté de veau, épices, moutarde, sauce tomate

GOULASH DE BOEUF : sauté de boeuf, oignon, sauce tomate, paprika
ANTI PASTI : courgettes, brunoise de légumes du soleil, artichaut, olives vertes, basilic, huile

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR

TEL : 05.58.05.36.60




N - SALADE VERTE ET CONCOMBRE A LA HARICOTS VERTS EN
CELERI REMOULADE BETTERAVES EN SALADE RADIS CROUTONS GRECQUE SALADE SALADE ATURINE
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
POULET ROTI HACHE DE VEAU AU JUS OMELETTE POT AU FEU *PAIN DE VIANDE* AXOA POULET MARAICHERE
POnggoDLEEEERRE PETITS POIS PRINTANIERE DE LEGUMES PLAT COMPLET BROCOLIS BECHAMEL PLAT COMPLET POMMES BOULANGERE
. A . FROMAGE BLANC
MAESTRO VANILLE FRUIT FROMAGE BLANC SUCRE LAITAGE BIO GATEAU BASQUE YAOURT SUCRE STRACCIATELLA
LAITAGE PETIT SUISSE AUX FRUITS FRUIT COMPOTE MOSAIQUE DE FRUITS ANANAS AU SIROP FRUIT

*: présence de viande porcine dans le plat
SALADE ATURINE : pomme, poivron, soja, vinaigrette
SALADE ST PIERRE : chou rouge, haricots verts, vinaigrette, paprika

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR

TEL : 05.58.05.36.60




DUO DE CRUDITES BETTERAVES EN SALADE SALADE DE TOMATES SALADE ?E;F?EMMES DE MASCARADE DE CRUDITES SALADEPiEh%EEURS DE SALADE KUSTER
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
. EMINCE DE POULET A LA BOULES DE BOEUF SAUCE | EGRENE DE BOEUF A LA MITONNE DE COEUR DE
POULET ROTI CREME BOEUF FOYOT OMELETTE FARIGOULETTE GRECQUE BOEUF
PETITS POIS POMMEié’Q:gSEES AUX RIZ FARANDOLE DE LEGUMES BLE PUREE FLAGEOLETS
YAOURT SUCRE PETIT SUISSE AUX FRUITS ILE FLOTTANTE COMPOTE DE POMME FRUIT ECLAIR CHOCOLAT PECHE AU SIROP
MAESTRO CHOCOLAT LAITAGE FRUIT YAOURT AROMATISE FROMAGE BLANC SUCRE COMPOTE YAOURT AROMATISE

*: présence de viande porcine dans le plat
EGRENE DE BOEUF A LA GRECQUE : égrené de boeuf, oignon, poivron, tomate, olives noires, bouillon de boeuf
DUO DE CRUDITES : carottes rapées et céleri rapé, mayonnaise, curcuma
SALADE KUSTER : celeri rapé, mais, sauce barbecue
MASCARADE DE CRUDITES : chou blanc et rouge rapés, carottes rapés, vinaigrette
BOEUF FOYOT : sauté de boeuf, oignon, fond brun, estragon, vin blanc,

BOULES DE BOEUF SAUCE FARIGOULETTE : boules de boeuf, sauce aux oignons, thym et paprika créme

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60




BETTERAVES EN SALADE SALADE D’AGRUMES MACEDOINE MAYONNAISE CHOU COLESLAW SALADE DE RIZ TOMATES EN SALADE SALADE ARGENTEUIL
POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE
. A BOULES DE BOEUF A CARRI POULET COCO SAUTE DE CANARD SAUCE
HACHE DE VEAU POULET ROTI UITALIENNE VEAU MARENGO OMELETTE COURGETTES CHAMPIGNONS
LENTILLES POMMES RISSOLEES SEMOULE POMMES VAPEUR BROCOLIS CREME PLAT COMPLET ROSTIES
FRUIT FROMAGE BLANC SUCRE MAESTRO VANILLE PATISSERIE YAOURT SUCRE CREME CARAMEL FRO%Q;EE'&Q’;C DE
LAITAGE MOUSSE CHOCOLAT FRUIT COMPOTE DE POMME MOSAIQUE DE FRUITS COMPOTE CREME DE MARRONS

*: présence de viande porcine dans le plat
CHOU COLESLAW : chou blanc rapé, carottes rapées, mayonnaise, fromage blanc
VEAU MARENGO : sauté de veau, oignons, champignons, fond brun, sauce tomate
SALADE D’AGRUMES : pamplemousse, coeur de palmier, mais, tomate, vinaigrette
VEAU MARENGO : sauté de veau, oignons, champignons, fond brun, sauce tomate

SALADE D’AGRUMES : pamplemousse, coeur de palmier, mais, tomate, vinaigrette SALADE ARGENTEUIL : pdt, asperges, vinaigrette

IMPORTANT** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002

MENUS PREPARES PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR

TEL : 05.58.05.36.60
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