
SEMAINE 16 - DU 14 AU 20 AVRIL 2025

LUNDI 14 MARDI 15 MERCREDI 16 JEUDI 17 VENDREDI 18 SAMEDI 19 DIMANCHE 20

CHOU COLESLAW POIS CHICHE TALENTAISE SALADE DE POMMES 
DE TERRE ŒUF DUR VINAIGRETTE ANTI-PASTI SALADE DE PALMIERS 

COMPOSÉE

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

PLAT SAUTÉ DE BŒUF CUISINÉ TARTE THON TOMATE *SAUTÉ DE PORC EN 
SAUCE*

BOULES DE BŒUF EN 
SAUCE

ÉGRÉNÉ DE BŒUF À LA 
GRECQUE AGNEAU CUISINÉ

ACCOMPAGNEMENT LENTILLES PLAT COMPLET +
 SALADE VERTE

PLAT COMPLET +
 SALADE VERTE HARICOTS VERTS POMMES VAPEUR FLAGEOLETS

FROMAGE CARRÉ FRAIS ST PAULIN GOUDA FROMAGE EMMENTAL BLEU DOUCEUR

DESSERT FRUIT FROMAGE BLANC SUCRÉ FRUIT GÂTEAU BASQUE LIÉGEOIS CAFÉ DESSERT DE 
Pâques

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS

* : présence de viande porcine dans le plat
Nos pommes et kiwis viennent du sud ouest. 

CHOU COLESLAW: carottes et chou rapé, mayonnaise
ANTI PASTI: courgette, brunoise légumes du soleil, artichaut, basilic, olives vertes, huile
ÉGRENÉ DE BŒUF À LA GRECQUE: égréné de bœuf, oivrons, sauce tomate, oignon, olives noire

LUNDI 14 MARDI 15 MERCREDI 16 JEUDI 17 VENDREDI 18 SAMEDI 19 DIMANCHE 20
*SAUCISSON A L'AIL* CAROTTES RAPÉES MACÉDOINE

 VINAIGRETTE
BETTERAVES 
EN SALADE *CHARCUTERIE* FEUILLETÉ CHÈVRE

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

PLAT POULET RÔTI PAUPIETTE DE VEAU POISSON AU FOUR BLANQUETTE DE VEAU *ANDOUILLETTE* PAUPIETTE DE
 SAUMON

ACCOMPAGNEMENT COURGETTES RIZ SEMOULE PÂTES CAROTTES CUISINÉES RATA DE POIREAUX 
POMMES DE TERRE

FROMAGE CARRÉ FRAIS ST PAULIN GOUDA FROMAGE EMMENTAL BLEU DOUCEUR

DESSERT FRUIT FROMAGE BLANC SUCRÉ FRUIT GÂTEAU BASQUE LIÉGEOIS CAFÉ DESSERT DE 
Pâques

* : présence de viande porcine dans le plat
Nos pommes et kiwis viennent du sud ouest. 

TRIO DE CROQUANT À LA FETA: concombre, tomate, mais, feta 
RATA DE POIREAUX ET POMMES DE TERRE: pdt, poireaux, oignons, béchamel, crème, ail, persil, muscade

CLASSIQUES B

ENTRÉE

CLASSIQUES A

ENTRÉE

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002 

MENUS PRÉPARÉS PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60 



SEMAINE 17 - DU 21 AU 27 AVRIL 2025

LUNDI 21 MARDI 22 MERCREDI 23 JEUDI 24 VENDREDI 25 SAMEDI 26 DIMANCHE 27

SALADE D'AGRUMES HARICOTS VERTS 
EN SALADE

MACÉDOINE
VINAIGRETTE

ŒUF DUR 
VINAIGRETTE SALADE DE MAÏS CHARCUTERIE SALADE ATURINE

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

PLAT *SAUTÉ DE PORC AUX 
OLIVES*

PAUPIETTE DE VEAU
 EN SAUCE

BOULES DE BŒUF
 EN SAUCE *RÔTI DE PORC* BRANDADE PARMENTIÈRE MARMITE DE CALAMARS BŒUF FOYOT

ACCOMPAGNEMENT POMMES DE TERRE 
ORIENTALES

GRATIN DE COURGETTES 
CUISINÉES SEMOULE BROCOLIS 

BÉCHAMEL PLAT COMPLET PLAT COMPLET POMMES BOULANGÈRES

FROMAGE CAMEMBERT MIMOLETTE BLEU DOUCEUR VELOUTÉ AUX FRUITS CARRÉ FRAIS GOUDA TOMME NOIRE

DESSERT MOUSSE CHOCOLAT FRUIT MAESTRO VANILLE MUFFIN PÉPITES DE 
CHOCOLAT YAOURT SUCRÉ PÂTISSERIE RIZ AU LAIT MAISON

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS

* : présence de viande porcine dans le plat
Nos pommes et kiwis viennent du sud ouest. 

SALADE DE POIS ORIENTALE:  pois chiche, lentilles, flageolet, menthe, curry, huile, vinaigre, 
MARMITE DE CALAMARS: pdt, calamars, moules, oignon, sauce tomate, fumet de poisson, vin blanc, crème, ail, persil
BŒUF FOYOT: sauté de bœuf, estragon, oignon, beurre lié
SALADE ATURINE: pousses de soja, pomme, poivron, persil, vinaigrette

LUNDI 21 MARDI 22 MERCREDI 23 JEUDI 24 VENDREDI 25 SAMEDI 26 DIMANCHE 27
*ROSETTE* HARICOTS VERTS 

EN SALADE SALADE PIÉMONTAISE BETTERAVES EN
 SALADE TABOULÉ RADIS CAROTTES SALADE ARGENTEUIL

POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE POTAGE

PLAT RÔTI DE VEAU AU JUS MERGUEZ DE BŒUF *QUICHE* POISSON CUISINÉ OMELETTE *BOUDIN BLANC* CANARD PERLÉ 
À  L'ORANGE

ACCOMPAGNEMENT CHOU FLEUR PETITS POIS PLAT COMPLET + SALADE RIZ À LA TOMATE CAROTTES PURÉE ET POMME PLAT COMPLET

FROMAGE CAMEMBERT MIMOLETTE BLEU DOUCEUR VELOUTÉ AUX FRUITS CARRÉ FRAIS GOUDA TOMME NOIRE

DESSERT MOUSSE CHOCOLAT FRUIT MAESTRO VANILLE MUFFIN PÉPITES DE 
CHOCOLAT YAOURT SUCRÉ PÂTISSERIE RIZ AU LAIT MAISON

CANARD PERLE À L'ORANGE: boulgour, effilochée de canard, jus d'orange, orange, oignon
SALADE ARGENTEUIL: pdt, asperges, vinaigrette

ENTRÉE

CLASSIQUES A

ENTRÉE

CLASSIQUES A

IMPORTANT*** AUCUN CHOIX DE LEGUMES N'EST POSSIBLE AVEC LES PLATS COMPLETS
LA VIANDE BOVINE EST D'ORIGINE FRANCAISE CONFORMEMENT AU DECRET 17 12 2002 

MENUS PRÉPARÉS PAR LA CULINAIRE DES PAYS DE L'ADOUR
TEL : 05.58.05.36.60 


	MENUS CLASSIQUES S16 AVRIL 25
	MENUS CLASSIQUES S17 AVRIL 25

